LIMONCELLO
TTReJ

SRW MENU

A 20% gratuity will be added to groups of three or more.

We do not offer separate checks, but we can divide the total evenly among up to three cards. Consumption of at least one entree per guest

Menu $35

Aperitivo Antipasto Dolce
BURRATA LIMONCELLO RAVIOLI DI ZUCCA CANNOLI
TIRAMISU
INSALATA DI CESARE GNOCCHI CON BURRATA
INSALATA DI SPINACI TORTA AL CIOCCOLATO GF
RAVIOLI DI CARNE CHEESE CAKE GF
Menu $50
Aperitivo Antipasto Dolce
BURRATA LIMONCELLO LASAGNA ALLA BOLOGNESE CANNOLI
BRUSCHETTA LIMONCELLO TIRAMISU
INSALATA DI CESARE GNOCCHICON POLLO TORTA AL CIOCCOLATO GF
INSALATA DI SPINACI MELANZANE PARMIGIANA CHEESE CAKE GF

Menu $65

This option comes with a side of bread for the table and with San Pellegrino Sparkling water bottle

Aperitivo Antipasto Dolce
BURRATA LIMONCELLO BLACK COD AL FORNO CON PASTA CANNOLI
TIRAMISU
BRUSCHETTA LIMONCELLO POLLO PIZZAIOLO CON PASTA
INSALATA DI CESARE TORTA AL CIOCCOLATO GF
MELANZANE PARMIGIANA
INSALATA DI RUCOLA CHEESE CAKE GF
INSALATA DI SPINACI GNOCCHI CON SALCICCIA SPECIALE AFFOGATO
POLENTA & GAMBERI

GLUTEN FREE PASTA OPTIONS

PENNE PESTO GF
TRENETTE AL VEGETALI GF

SRW WINE SUGGESTION

Glass Bottle

Villa Chigi Chianti 8 30
San Giorgio Pinot Grigio 8 30



